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RECEPTURA NR KWM-44

1. Nazwa handlowa wyrobu
Makaron z kielbasa w sosie pomidorowym

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu makaron lub ziemniaki z migsem, tablica 3.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udziat

Wymagania dla surowca na Stosowane
Nazwa surowca e 100 kg wyrobu Rozdrobnienie procesy
gotowego, technologiczne
nie mniej niz
Kietbasa wedzona,
parzona, w ostonce
naturalnej;
zawartosé thuszezu o s
P Ilo$¢ niezbedna
nie wigcej niz 27%; do uzvskariia
skfad: migso urfl}; anch
Kietbasa wieprzowa wieprzowe, 100 g vzva}llwar%os'cij Plastry .
$rednio rozdrobniona Wyrebuy sktadnikow o grubosci Obsmazanie
wyprodukowano . h 10 mm - 15 mm
ze 120 g miesa; mlgsnyl;:.
nie dopuszcza si¢ w:tvgfro ©
uzycia migsa gotowym
oddzielonego
mechanicznie
(MOM)
Pomidory kawalﬁlzsjzcli;nolitej Czastki ponizej
H 1
{(%i‘iﬁ:gg;e barwie; bez skorki 45,0 1 cm .
i czgsci niejadalnych
Makaron, bez
Makaron dodatku jaj; 20,0 Forma: $widerki Gotowanie
sktad: semolina
Ser parmezan - 0,7 - -
! Dopuszcza sie obecno$é niewielkiej ilosci skorek.
3
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Przyprawy i dodatki

—Cukier

—Oregano

—Bazylia

—Pieprz czarny
mielony

—Czosnek suszony
mielony

—S46l spozywcza

—Dopuszcza sig
stosowanie
koncentratow
spozywczych w celu
podkreslenia smaku:
soséw, rosotkodw

Minimalna ilos¢
wynikajaca

z potrzeb procesu

technologicznego

Tlosci uzytych do produkeji przypraw i dodatkéw muszg gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spelniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych pdtproduktéw i surowcéw u poddostawcdw, nalezy zapewnié
i udokumentowa¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-miesne i bezmig¢sne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogélny:
makaron z widocznymi kawatkami kietbasy wedzonej
i czgstkami pomidoréw zalane sosem

Zawarto$¢ sktadnikow
migsnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 20
% (m/m), nie mniej niz
Zawartos$¢ thuszezu wolnego, 10

% (m/m), nie wiecej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-44 edycja 4

Makaron z kielbasg w sosie pomidorowym

NAZWA INSTYTUCJI PIECZEC, PODPIS I DATA
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Wykonano w 2 egz.
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